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ET KARIŞTIRMA MAKİNESİ

Şefler�m�z�n İş�n� Kolaylaştırmak İç�n...

Tekn�k Özell�kler

Et yoğurma mak�nes�n�n motorunun döndürdüğü yağ �ç�nde d�şl�ler olan şanzuman / redüktör grubu hareketlen�p motor 
devr�n� düşürüp - güçlend�rerek karıştırıcı aparatı (model�ne göre orak/sp�ral/çatal/palet veya burgu) çev�rmeye başlar. 
Yoğurma kazanındak� et karıştırıcı aparat vasıtasıyla hem suyla karışır hem de y�ne karıştırıcı aparat vasıtasıyla kazana 
doğru basınçla g�tmeye başlar. Böylece et yoğurma  kazanındak� et ve d�ğer malzeme homojen b�r şek�lde yoğurularak 
kıvamlı b�r hamur hal�ne gelm�ş olur.

Çalışma Prens�b�

MODEL SIE-3

A-Genişlik

B-Derinlik

C-Yükseklik

Elektrik Girişi

Net Ağırlık

Gücü

mm

mm

mm

V

Kg

Kw

1085

695

1135

380 V / 50-60 Hz

110

1,5Kw



DAHA FAZLASI 
İÇİN BURAYI 
TARAYINIZ

Ürün Açıklaması

Et ve kıyma karıştırma mak�nalarımız Kasap, Sucuk İmalathaneler� ve Et İşleme Tes�sler�nde kuşbaşı et� yada kıymayı 
sucuk, kavurma, köfte, hamburger vb. ürünler� hazırlamak �ç�n homojen b�r şek�lde baharatlarla, soslarla ve sebzelerle 
karıştırmak �ç�n özel olarak tasarlanmıştır. En fazla 10-15 dak�kada �çer�s�nde homojen b�r karışım elde ed�lmes�n� sağlar.
Usta şefler�m�z�n �şler�n� kolaylaştırmak �ç�n en büyük destekç�ler�ndend�r.
Genel amacı yoğurma olduğu �ç�n Mutfak gurubunda her malzemen�n karıştırılma �şlem�nde kolaylıkla kullanılab�l�r.  

Et Nasıl Yoğrulur?

İstediğimiz her hangi bir malzemeyi yoğurma yani karıştırmak için gereken malzemeyi hazırladıktan sonra makine-
mizin haznesine koyabiliriz, çalıştırma işlemini yaptıktan sonra belli bir süre(malzemenin yoğunluğu veya size bağlı 
olarak) bekledikten sonra istediğimiz kıvama gelmiş ise makinemizi istediğimiz açıya ayarlayarak içindeki yoğrulm-
uş malzemeyi çıkartabiliriz kolayca. 2 adet döner mili çapası ile kolayca istenilen karıştırma olanaklarını oluşturur. 
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