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MAKARNA MAKINESI

Seflerimizin Isini Kolaylastirmak Igin...

Calisma Prensibi

Makarna Makine ¢aligsma prensibi araciligiyla yiizey rulo géreli déndiirme yiizey dilimi sonra kafa kesme bigagi ters 6n
tarafindan dilim eriste eriste seklinde kesici boyutuna baglidir. Karigtirma kabina istenilen miktarda un ve 3 yumurtayi
kivamina gore ekleyin ve makineyi ¢alistiriniz ara ara istenilen kivama gelip gelmedigini kontrol edin istediginiz kivama
gelmis ise Hamur uygun kivama gelince hamur aktarma helezonunu baslatin. Saniyeler sonra makarna makinenizden
¢ikmaya baslayacaktir ve bigak motorunu galistirdiktan sonra kesim iglemini yapacaktir istediginiz uzunlukta ayarlayip

hazir hale gelecektir. . . .
Teknik Ozellikler

MODEL

A-Genislik mm 743
B-Derinlik mm 388
C-Yiikseklik mm 483
Elektrik Girisi Vv 220V AC 50 Hz
Net Agirlik Kg 40
Glci Kw 0,18Kw/h




Uriiniin Agiklamasi Basit Makarna Tarifi;

Makarna makinesi son zamanlarda usta seflerimizin vazgecgilmezi haline Dért buytk porsiyon igin (500 gr) (iki porsiyon igin
geldi, vakit agisinda tiim ustalarimiza kolay saglayan bir iiriin oldu ve miktari yariya ipdiriq) _
istenilen sekillerde kesimi ile seflerimizin géziine olmazsa olmazlardan. - Makarna ekini segin ve sicak su dolu bir kaba ko-

yun. bir cay bardagi sivi yag koy ve pargayi birkag

Yapacaginiz birkag tarifle makarna makinenizi hemen kullanmaya baslay- ; ,
dakika suda bekletin.

abilirsiniz. Bu talimatlarin sonunda bulun. Ancak suradan baslamak faydah ° 500 irmikli mak ive ederi

olacaktir. Burada agiklanan tarif, ekipmanin kullanimina asina olmak ve grun il e Sl DL sl Sk

h Ao L . . " « veyadiger beyaz unlari doékiun. karistirma kabi. yu-

|§_Ied|q|n|z hamur tiiriine asina olup emin qunacakt_lr_hamuru mahve!mek murta ile birlikte karistirma kabinin kapagini kapatin.

diye bir sey yoktur. Cok kuru, daha fazla sivi gerektirir, cok i1slak oldugu - Cihazi 3 ila 4 dakika calistirin.

durumlarda daha fazla un gerektirir. - Hamur hazir oldugunda helezona baslayin. Ve sa-
niyeler sonra makarnaniz cihazinizdan istediginiz
gibi cikmaya baslayin.
- Yaklasik 500 gr makarna 10 dakikada hazir olaca-
ktir.
- Makarnanizi hemen pisirebilirsiniz.

‘ Kurutulmus taze makarnanin pisme siresi kivamina

gore 2 ila 5 dakikadir.Makarnanizi bol tuzlu kaynar

v suda haslayin. Genel bir kural olarak, 1'i kullanin

100 gr makarna igin litre su ve pisirme suyuna bir
cay kasigi tuz ekleyin.
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