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MAKARNA
MAKİNELERİ

inovation for taste...

LEZZETİ ŞEKİLLENDİRİP
SOFRALARA TAŞIYIN!

Kal�tel� Malzeme
Mükemmel İşç�l�k
Sağlam Konstrüks�yon

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com
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MAKARNA MAKİNESİ

Şefler�m�z�n İş�n� Kolaylaştırmak İç�n...

Tekn�k Özell�kler
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Makarna Mak�ne çalışma prens�b� aracılığıyla yüzey rulo görel� döndürme yüzey d�l�m� sonra kafa kesme bıçağı ters ön 
tarafından d�l�m er�şte er�şte şekl�nde kes�c� boyutuna bağlıdır. Karıştırma kabına �sten�len m�ktarda un ve 3 yumurtayı 
kıvamına göre ekley�n ve mak�ney� çalıştırınız ara ara �sten�len kıvama gel�p gelmed�ğ�n� kontrol ed�n �sted�ğ�n�z kıvama
gelm�ş �se Hamur uygun kıvama gel�nce hamur aktarma helezonunu başlatın. San�yeler sonra makarna mak�nen�zden 
çıkmaya başlayacaktır ve bıçak motorunu çalıştırdıktan sonra kes�m �şlem�n�  yapacaktır �sted�ğ�n�z uzunlukta ayarlayıp
hazır hale gelecekt�r.  

Çalışma Prens�b�

MODEL SIM-1

A-Genişlik

B-Derinlik

C-Yükseklik

Elektrik Girişi

Net Ağırlık

Gücü

mm

mm

mm

V

Kg

Kw

743

388

483

220V AC 50 Hz

40

0,18Kw/h



DAHA FAZLASI 
İÇİN BURAYI 
TARAYINIZ
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Ürünün Açıklaması

Makarna mak�nes� son zamanlarda usta şefler�m�z�n vazgeç�lmez� hal�ne 
geld�, vak�t açısında tüm ustalarımıza kolay sağlayan b�r ürün oldu ve
�sten�len şek�llerde kes�m� �le şefler�m�z�n gözüne olmazsa olmazlardan.  
Yapacağınız b�rkaç tar�fle makarna mak�nen�z� hemen kullanmaya başlay-
ab�l�rs�n�z. Bu tal�matların sonunda bulun. Ancak şuradan başlamak faydalı
olacaktır. Burada açıklanan tar�f, ek�pmanın kullanımına aş�na olmak ve
�şled�ğ�n�z hamur türüne aş�na olup em�n olunacaktır hamuru "mahvetmek" 
d�ye b�r şey yoktur. Çok kuru, daha fazla sıvı gerekt�r�r, çok ıslak olduğu
durumlarda daha fazla un gerekt�r�r. 

Dört büyük pors�yon �ç�n (500 gr) (�k� pors�yon �ç�n 
m�ktarı yarıya �nd�r�n)
· Makarna ek�n� seç�n ve sıcak su dolu b�r kaba ko-
yun. b�r çay bardağı sıvı yağ koy ve parçayı b�rkaç 
dak�ka suda beklet�n.
· 500 gr un (�rm�kl� makarna ununu tavs�ye eder�z) 
veya d�ğer beyaz unları dökün. karıştırma kabı. yu-
murta �le b�rl�kte karıştırma kabının kapağını kapatın.
· C�hazı 3 �la 4 dak�ka çalıştırın.
· Hamur hazır olduğunda helezona başlayın. Ve sa-
n�yeler sonra makarnanız c�hazınızdan �sted�ğ�n�z 
g�b� çıkmaya başlayın.
· Yaklaşık 500 gr makarna 10 dak�kada hazır olaca-
ktır.
· Makarnanızı hemen p�ş�reb�l�rs�n�z.
Kurutulmuş taze makarnanın p�şme süres� kıvamına 
göre 2 �la 5 dak�kadır.Makarnanızı bol tuzlu kaynar 
suda haşlayın. Genel b�r kural olarak, 1'� kullanın
100 gr makarna �ç�n l�tre su ve p�ş�rme suyuna b�r 
çay kaşığı tuz ekley�n.

Bas�t Makarna Tar�fi;
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SAMPLUS ENDÜSTRİYEL MAKİNE 
SAN. VE DIŞ TİC. LTD. ŞTİ.

Büsan Org. San. Böl. Aslım Cad. 53M/N
Karatay/KONYA/TURKEY 

+90 (0332) 290 14 07(pbx)
+90 (0332) 502 05 95(fax)

USTA ŞEFLERİMİZ İÇİN...


